
    Soluciones para elaborar productos veganos/vegetarianos

Seleccione la mejor combinación 
entre una gran variedad de 
opciones para elaborar productos 
personalizados.

La novedad y variedad de nuestras soluciones, permite crear productos veganos y vegetarianos innovadores.
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Pol. Ind. Fte. del Jarro.
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T. (+34) 96 132 07 50 
F. (+34) 96 132 09 63
pilarica@pilarica.es 

www.pilarica.es

MIX DE VERDURAS CONSERVADOR SABORES COLORES

Diferentes mezclas de

vegetales deshidratados

para personalizar el producto. 

Conservador para alargar la 

vida útil del producto.

Sabores especiales para 

elaborar recetas personales 

con sabores exóticos o

tradicionales.

Extractos vegetales con 

propiedades colorantes para 

personalizar el color del 

producto final.

    

 

  

SABOR
-especial-

COLOR
-clean label-VIDA ÚTIL

MIX DE
VERDURAS

-adorno-

BASE VEGETAL

179969 BASE VEGETAL VG-969
Mezcla de vegetales y especias 
que forman una masa compacta 
con un 100% de verduras y de 
sabor suave. Contiene plantago 
con alto contenido en fibra.
Dosis: 9-12% según la receta a 
elaborar.

BASE
VEGETAL
VG-969

Estos productos no contienen:
- Ingredientes de origen animal
- Conservadores artificiales
- Colorantes artificiales
- Alérgenos

SIN GLUTEN

SIN ALÉRGENOS



    Mezclas de verduras para productos veganos/vegetarianos

Seleccione entre una gran variedad de 
mezclas de vegetales deshidratados 
que le permitirán elaborar cualquier 
tipo de producto vegano según su 
textura y adorno.
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 MIX DE VERDURAS

Diferentes mezclas de
vegetales deshidratados. 

 

  Código Nombre comercial     Formato* Ingredientes

179954 BASE MIXVEGETALES FX-954           1kg Pimiento rojo, pimiento verde, zanahoria y cebolla.

179991 BASE MIXVEGETALES ZP FX-991           2,1kg Pimiento, zanahoria y perejil.    

179957 BASE MIXVEGETALES CC FX-957           1kg Zanahoria, cebolla y calabacín.

179988 BASE MIXVEGETALES B FX-988           1kg Zanahoria, cebolla y berenjena.

179993 BASE MIXVEGETALES GEZ FX-993           1kg Guisante, espinaca, pimiento, zanahoria y perejil.

179995 BASE MIXVEGETALES GQC  FX-995 1kg Guisante, calabacín, puerro y quinoa.		

179996 BASE MIXVEGETALES GQA FX-996 1kg Guisante, patata, arroz y quinoa.	

179953 BASE VEGETARIANA FX-953 1kg Guisante, cebolla, pimientos y espinaca.

179955 BASE MIXVEGETALES CE FX-955 1kg Pimientos rojo y verde, zanahoria, cebolla y espinaca.

*Consulte con nuestro dpto. técnico-comercial para otros formatos o soluciones a medida, así como información adicional de cada referencia.

MIX DE
VERDURAS

-adorno-

Estos productos no contienen:
- Ingredientes de origen animal
- Conservadores artificiales
- Colorantes artificiales
- Alérgenos

SIN GLUTEN

SIN ALÉRGENOS



    Base conservadora para productos veganos/vegetarianos

Si necesita alargar la vida útil 
del producto para su venta en 
refrigeración y con diferentes 
opciones de envasado, puede utilizar 
conservadores naturales que han 
sido ensayados para garantizar la 
seguridad alimentaria del producto.

Preparado a base de alternativas, 
naturales, antimicrobianas con poder 
antioxidante
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 BASE CONSERVADORA

Combinación eficaz de
ingredientes con función 
conservadora.

 

  Código Nombre comercial     Formato Ingredientes

190100 CONSERVADOR NATURAL CL          1 kg Extractos vegetales.

VIDA ÚTIL

Este producto no contiene:
- Ingredientes de origen animal
- Conservadores artificiales
- Colorantes artificiales
- Alérgenos

SIN GLUTEN

SIN ALÉRGENOS

Clean
Label



    Soluciones de sabor para productos veganos/vegetarianos

La BASE VEGETAL VG-969 (cód. 
179969) aporta un sabor suave.
Si desea diferenciar el producto
y/o potenciar su sabor ponemos a
su disposición distintas opciones
de bases sazonadoras. 
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 SABOR

Varios sabores disponibles.

  

Código Nombre comercial      Formato   Dosis (g/kg de masa) Sabor

170959 BASE CURRY FS-0959         5 kg 10-20 Sabor curry.

170924 BASE CREMOSA FS-0924         1 kg 10-20 Sabor queso para veganos.	

170926 BASE TROPICAL FS-0926         1 kg 10-20 Sabor dulce melocoton, piña y vainilla.

170956 BASE CRIOLLA FS-0956         2 kg   5-20 Sabor especias frescas aji toque picante.

SABOR
-especial-

Estos productos no contienen:
- Ingredientes de origen animal
- Conservadores artificiales
- Colorantes artificiales
- Alérgenos

SIN GLUTEN

SIN ALÉRGENOS

Si desea conocer otras opciones de sabor y otros formatos a medida consulte con nuestro departamento técnico-comercial.

¡¡Pruébelos!!



    Soluciones de color para productos veganos/ vegetarianos

Elabore con nuestra gama de colores 
productos veganos y vegetarianos 
atractivos.
Los colores disponibles y la 
posibilidad de variar ampliamente 
las dosis de aplicación, permite 
adecuar el producto a las 
necesidades del consumidor.
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 COLOR

Varios colores disponibles.

 

REFERENCIAS

  Código Nombre comercial   Formato* Ingredientes Color

170945 BASE GREEN FS-0945 1 kg    Extractos vegetales y especias. verde

170940 BASE ORANGE FS-0940 1 kg        Extractos vegetales y especias. naranja

170942 BASE YELLOW FS-0942 1 kg    Extractos vegetales y especias. amarillo

179941 BASE NCOLOR RED FR-941 1 kg Extractos vegetales y especias. rosa-rojo

*Consulte con nuestro dpto. técnico-comercial para otros formatos o soluciones a medida, así como información adicional de cada referencia.

Clean
Label

COLOR
-clean label-

Estos productos no contienen:
- Ingredientes de origen animal
- Conservadores artificiales
- Colorantes artificiales
- Alérgenos

SIN GLUTEN

SIN ALÉRGENOS



    

Recetas para elaborar
productos veganos/vegetarianos
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Ingredientes %

Agua fría declorada       49,5

Aceite vegetal      12,5

BASE VEGETAL VG-969 (179969)         8,6

BASE MIXVEGETALES GEZ FX-993 (179993)   28

BASE GREEN FS-0945 (170945)         0,4

BASE CREMOSA FS-0924 (170924)      1

Total 100
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Ingredientes      %

Agua fría declorada       47,5

Aceite vegetal   11

BASE VEGETAL VG-969 (179969)         9,3

BASE MIXVEGETALES CC FX-957 (179957)    15

PROT. TEXTURIZADA DE GUISANTES (117705)       14,5

BASE ORANGE FS-0940 (170940)         2,5

BASE TROPICAL FS-0926 (170926)         0,2

Total 100
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Ingredientes      %

Agua fría declorada       51

Aceite vegetal       11,5

BASE VEGETAL VG-969 (179969)         9

BASE MIXVEGETALES GQA FX-996 (179996)       25

BASE NCOLOR RED FR-941 (179941)         2,5

BASE CRIOLLA FS-0956 (170956)         1

Total    100
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Ingredientes       %

Agua fría declorada       50

Aceite vegetal       11,4

BASE VEGETAL VG-969 (179969)         9

BASE MIXVEGETALES GQC FX-995 (179995)       28

BASE YELLOW FS-0942 (170942)         0,1

BASE CURRY FS-0959 (170959)         1,5

Total    100
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La novedad y variedad de nuestras soluciones, permite crear productos veganos y vegetarianos innovadores.


